
SITUATION GEOGRAPHIQUE
Nord de Montpellier - Languedoc

TYPE DE SOL
Sol argilo-calcaire 

100% Chardonnay

Vendanges de nuit.
Fermentation à 16°C pendant 15 jours.
Élevage sur lies fines et batonnage pendant un 
mois.

8 à 10°C

Robe or pâle aux reflets dorés.

Nez fin aux arômes beurrés et briochés.

Bouche riche et opulente sur des arômes de 
mandarine en finale.

Tagliatelle au saumon,
Picodon.

2 à 3 ans de garde

GALABERT
75 cl
13,5°
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